NOS DESSERTS

BABA AU RHUM VIEUX CLEMENT  RUM VIEUX CLEMENT BABA 16,00 €

TARTE TATiN MAISON ET SA GLACE CARAMEL BEURRE SALé 12,00 €
HOMEMADE APPLE TART WiTH SALTED BUTTER CARAMEL CREAM

FONDANT TOUT CHOCOLAT ET SA CREME ANGLAISE SANS GLUTEN 12,00 €
SOFT CHOCOLATE CAKE SERVED WITH CUSTARD

PROFITEROLES a LA VANILLE ET SA SAUCE CHOCOLAT CHAUD 12,00 €
VANILLA PROFITEROLES AND WARM CHOCOLATE SAUCE

i s B Ther moos
ASSIETTE DE FROMAGE PLATE OF CHEESE 13,00 €
Mitk-SHAKE (30 CL) ET SMOOTHiES (40 CL) 12,00 €
CAFé GOURMAND GOURMET COFFEE 13,50 €
CAFé GOURMAND COGNAC GOURMET COFFEE BRANDY 17,50 €

NOS GLACES ARTISANALES « HiSTOIRE DE GLACES »

CVANILLE, CAFé, FRAISE, CHOCOLAT, NOiX DE COCO, RHUM-RAISINS, CARAMEL BEURRE-SALé, MENTHE-
CHOCOLAT, MARRON, CiTRON, POIRED

CVANILLA, COFFEE, STRAWBERRY, CHOCOLATE, COCONUT, RUM-RAISIN, SALTED-BUTTER CARAMEL, MINT-
CHOCOLATE, CHESTNUT, LEMON, PEARD

GLACE 2 BOULES  (IcE CREAM 2 SCOOPS) 6,50 €
GLACE 3 BOULES  (ICE CREAM 3 SCOOPS) 9,00 €
SUPPLEMENT CHANTILLY (SUPPLEMENT FRESH CREAMD 2,00 €
CAFé, CHOCOLAT oU CARAMEL LiéGEOIS 12,00 €

CCOFFEE, CHOCOLATE OR CARAMEL LicGEOIS)

DAME BLANCHE CGLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLYD 12,00 €
CVANILLA iCE CREAM WITH HOT CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM)D

BANANA SPLT 12,00 €
C(GLACE CHOCOLAT, VANILLE, FRAISE, BANANA FRAICHE, CHANTILLY ET CHOCOLAT CHAUD)
CCHOCOLATE, VANILLA, STRAWBERRY iCE, FRESH BANANA, WHIPPED CREAM, HOT CHOCOLATE SAUCE)D

Prix Nets Carte des allergenes disponible sur demande
Tous nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts sauf les profiteroles, le
fondant au chocolat et le baba au rhum qui sont de fabrication artisanale



NOS COUPES DE GLACES

AFTER EIGHT 12,00 €
(GLACE MENTHE-CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLYD
C(MINT-CHOCOLATE iCE, HOT CHOCOILATE SAUCE AND WHIPPED CREAM)D

MONT-BLANC (GLACE MARRON, VANILLE, CR:ME DE MARRON, CHANTIlLY) 12,00 €
CCHESTNUT AND VANILLA iCE CREAM OF HORSE CHESTNUT CREAM, WHIPPED CREAMD

FRAISE MELBA CGLACE VANILLE ET FRAISE, FRAISES FRAICHES ET CHANTILLYD 12,00 €
CVANILLA AND STRAWBERRY iCE CREAM, FRESH STRAWBERRIES AND WHIPPED CREAM)D

POIRE BEWE-HELENE CSORBET POIRE, CHOCOLAT CHAUD ET CHANTILLYD) 12,00 €
PEAR SORBET, HOT CHOCOLATE SAUCE, WHIPPED CREAMD

JAMAIQUE (GIACE RHUM-RAISIN ET CAFé, CHANTILLYD 12,00 €
CRUM RAISiIN AND COFFEE iCE CREAM, WHIPPED CREAM)D

EcRiN Coco 12,00 €
C(GLACE NOiIX DE COCO ET CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD CHANTILLYD
C(COCONUT AND CHOCOLATE iCE CREAM, HOT CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM)D

NOS COUPES AVEC ALCOOL

COLONEL (SORBET CiTRON, VODKA 4C1D 16,00€
CLEMON SORBET WITH VODKA 4c)

GENERAL CGLACE VANILLE ET WHiSKY 4cl) 16,00€
CVANILLA iCE CREAM AND WHiSKY 4clD

ICEBERG GET CGIACE MENTHE-CHOCOLAT ET GET 27 4CD) 16,00€
C(MINT-CHOCOLATE iCE CREAM AND GET 27 4Ccl)

ANTILLAISE 16,00€
CGLACE RHUM-RAISIN ET CAFé, CHANTILLY, RHUM BLANC 4c)
CRUM RAISIN AND COFFEE iCE CREAM, WHIPPED CREAM AND RUM 4CLD

WILLIAM'S CSORBET POIRE ET ALCOOL DE POIRE 4CcD 16,00€
CPEAR SORBET WITH ALCOHOL OF PEAR 4C1)

Prix Nets Carte des allergenes disponible sur demande
Tous nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts sauf les profiteroles, le
fondant au chocolat et le baba au rhum qui sont de fabrication artisanale



